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SERWOWANA
PIECZONY, MARYNOWANY ROZBEF WOLOWY

z konfitura z czerwonej cebuli

/UPA

DO WYBORU JEDNA
ROSOL

z makaronem domowym, marchewka i pietruszka

AKSAMITNY KREM WARZYWNY
z chrupiqca grzankq

DANIE GEOWNE

DO WYBORU JEDNO DANIE
WIEJSKA KACZKA

w sosie wisniowym z opiekanymi ziemniakami i zasmazanymi buraczkami

KRUCHE BITKI WOLOWE

w sosie wtasnym, podawane z kopytkami ze skwarka i zasmazanymi buraczkami

DORSZ W SOSIE CYTRYNOWYM

z czarnym ryzem i warzywami grillowanymi

POLEDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE WEASNYM

Z puree ziemniaczanym z oliwa truflowa i fasolka szparagowa

DLA DZIECI

PASZTECIK Z CIASTA FRANCUSKIEGO
ROSOL
PIERS Z KURCZAKA

z frytkami i suréwka z marchewki

[l DANIE GORACE: NALESNIKI z serem

DESER

LODY WANILIOWE

z cieptym musem malinowym
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BUFET ZIMNY
PRZEKASEK

UZUPEENIANY DO 2 GODZIN

KOMPOZYCJA MIES PIECZONYCH i swojskich wedlin
TRADYCYJNE PASZTETY z sosem zurawinowym

SCHAB PO WARSZAWSKU z delikatnym musem jajeczno-chrzanowym

TORTILLA w dwéch smakach (z grillowanym kurczakiem i warzywna)
PASECZKI KURCZAKA w ptatkach kukurydzianych z sosem koktajlowym

HUMUS klasyczny z warzywami i nachosami
SALATKA Z MARYNOWANYM BURAKIEM, rukola i kozim serem
SALATKA GRECKA z feta
CAPRESE z sosem bazyliowym

Pieczywo, masto

I DANIE GORACE

BOEUF STROGANOW

BUFET SLODKI

KOMPOZYCJA CIAST DOMOWYCH 130 g/os. (5 rodzajéw ciasta)
OWOCE sezonowe 100g/os.

NAPOJE BEZ LIMITU

DO 5 GODZIN

Kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane

CENA: 299 zt/o0s. petnoptatne;

Dzieci w wieku 1-12 lat: 507

Oferta obowiazuje na min. 15 0séb petnoptatnych "
(mniej niz 15 os. +15 zt/osoba do oferty, mniej niz 10 os. +20 zt/osoba do oferty). %

Wielkanoc: + 20 zt /osoby petnoptatne; ‘
Cena na rok 2028: 319 zt/os. petnoptatne;
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Obs}uga ke]nerska, szatnia oraz koszt wynajecia sali
Podstawowa dekoracja:
pokrowce na krzesta, obrusy, serwety, swieczniki oraz zywe kwiaty
Plac zabaw
Bilard, tenis stotowy, pitkarzyki
/abawy z animatorem

Mega zamek dmuchany (w zaleznosci od pogody)

OFERTA UZUPEENIAJACA

Drugie danie w proporcjach - 15 zt/os. petnoptatne;
Przystawki zimne w stole - 15 zt/os.
Mozliwoéé zamdwienia tortu - 150 z}/l(g lub tortu bezowego - 170 z}/l(g

Tort whasny, serwis Rancho pod Bocianem - 7 zt/os.

Fontanna czekoladowa - do 50 os. 1000 zt: od 51 0séb 1500 zt
Befsztyk tatarski - 22 zt/os.
Korkowe - 20 zt/but. 0,5]

(korkowe dotyczy wina i wédki, piwo zamawiane z baru Rancho pod Bocianem)

/astawa porcelanowa w przypadku realizacji oferty w plenerze - 25 zt/os.

CZAS TRWANIA PRZYJECIA DO 6 GODZIN
(kazda nastepna p}atna 250 zt/za rozpoczeta godzmg)

Oferta wazna 3 m1e51qce Od daty otrzymama ‘ \‘

rezerwac]e @ ranchopodbomanem pl
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