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PRZEKASKI ZIMNE W STOLE

8 DO WYBORU

SCHAB po warszawsku
PSTRAG WEDZONY z Zielenicy
ROLADKI DROBIOWE
KOMPOZYCJA MIES pieczonych i wedlin polskich
DECHA PASZTETOW: po staropolsku, z dziczyzna
KAWALKI PIERSI Z KURCZAKA w ptatkach kukurydzianych z dipami
CUKINIA faszerowana z suszonym pomidorem i mascarpone
HUMUS trzy kolory Z nachosaml
GRAVLAX z zielonym pieprzem, koperkiem na miksie safat
NOZKI WIEPRZOWE, jak u babci
SLEDZ BALTYCKI w zalew1e korzennej
GALANTYNA z kaczki z rodzynkami
ROLADA NALESNIKOWA z b]anszowanym szpmalqem i ricotta
TORTILLA Z KURCZAKIEM i warzywami
TORTILLA Z WEDZONYM LOSOSIEM i serkiem mascarpone

PASZTET z cukinii
PIKLE ze spizarni Rancho pod Bocianem

SALATKI

3 DO WYBORU

SALATKA Z KURCZAKIEM grillowanym a la Cezar
SALATKA GRECKA z feta i Swiezymi warzywami
SALATKA POLSKA jarzynowa
CAPRESE z mozarella, pomidorem I bazyliaC
SALATKA Z MARYNOWANYM burakiem, serkiem ricotta i rukola

/UPA

DO WYBORU JEDNA

ROSOL z makaronem
FLAKI po staropolsku
/UPA KREM

DANIE GEOWNE

DO WYBORU JEDNO
POLEDWICZKI WIEPRZOWE

w sosie wtasnym z kopytkami i warzywami gotowanymi na parze

KACZKA PIECZONA W SOSIE WISNIOWYM ‘

podana na podsmazanych ziemniakach z buraczkami zasmazanymi lub modra kapusta

£OSOS PIECZONY

W sosle pomaranczowo 1mb1rowym puree 21emn1aczanym | bukletem SUI‘O ‘
DESER SERWOWANY

PUCHAR LODOWY z cieptym musem malinowym
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e/ DANIE GORACE PRZED POENOCA
SZYNKA WIEPRZOWA FLAMBIROWANA
7 “ \ z kasza gryczana (lub kluskami élqskimi) I kapustq zasmazana

DANIE GORACE PO POENOCY

DO WYBORU JEDNO
OSTRA ZUPA CYGANSKA

KURCZAK ZIELONONOZKA

z warzywami i prazonym stonecznikiem

BEEF STROGONOW

DANIE GORACE NAD RANEM

DO WYBORU JEDNO

BARSZCZ CZERWONY

zZ plerogami

ZUR STAROPOLSKI
z kietbasa i jajl(iem

StODKI BUFET
CIASTA

(szarlotka z gréjeckich jabtek, sernik z makiem, jogurtowe z owocami sezonowymi,

babeczki z owocami i budyniem,) 10 dkg/os.
SWIEZE OWOCE plastrowane 10 dkg/os

NAPOJE BEZ LIMITU

DO 10 GODZIN

Soki owocowe, woda, kawa, herbata

CENA: 359 zt/os. petnoptatnej

Dzieci w wieku 1-12 lat: 507%
Podwykonawcy / obstuga: 507%

Cennik wazny przy organizacjl przyjecia dla min. 80 os. petnoptatnych
(od 79 do 50 0séb + 100 zt / osoba do oferty, od 49 do 30 0séb + 150 zt / osoba do oferty)
Oferta wazna 30 dni od wystania do klienta.

CZAS TRWANIA PRZYJECIA DO 10 GODZIN
(kaida nast¢pna p}atna -1000 zt/za rozpoczeta godzine;)

Oferta wazna 30 dni od wystania do klienta.
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Apartament dla Nowozencéw
Powitanie Pary Mtodej chlebem i sola
Kieliszek powitalnego wina musujacego
Doba hotelowa do godz. 12:00
Biate lub granatowe obrusy, swiece, serwety
Biate pokrowce na krzesta
Czerwony dywan
Obstuge kelnerska
Szatnie samoobstugowa
Plener na slubna sesje zdjeciowa

Parking niestrzezony

OFERTA UZUPEENIAJACA

Miejsce noclegowe 150 zt/os. petnoptatnej ze $niadaniem, dzieci 1-12 lat 507% ceny

Dekoracje kwiatowe 2000 zt
(Ikebana na stét prezydialny. 3 bukiety duze lub

6 bukietéw matych na trzy stoty dtugie. Kwiaty sezonowe.)

Slub w plenerze 3000 z
(bia}y dywan, pergola, 30 krzeset dla gosci, stof i nag}oénienie dla Urzqdnil(a, god}o)

Scianka tiulowa z lampkami ledowymi za stofem prezydialnym 1500 zt

Stoty okragte z bielizna stotowa 150 zt/szt.
Befsztyk tatarski - 22 zt/os.

Napoje gazowane 18 zt/os.

Stét wiejski do 100 os. 3000 zt, powyzej 100 os. 3500 zt
Tort weselny - 170 zt/kg

Serwis tortu w%asnego - 7 Z}/OS.

Barman - wycena indywidualna

Korkowe - 20 zt/otwarta butelka z wytaczeniem piwa ‘

(piwo prosimy zamawiaé u kelnera Rancho pod Bocianem)

Bar Prosecco (200 kieliszkéw/100 ml) ‘ ‘
Opakowanie 5 zt/szt. [

Poprawiny w p]enerze od 115 z"/os. pe}nop%atnej

rezerwacje @ranchopodbocianem.pl lﬂ'
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