7” MENU I

PRZEKASKI ZIMNE W STOLE

8 DO WYBORU

SCHAB po warszawsku
PSTRAG WEDZONY z Zielenicy
ROLADKI DROBIOWE

GRAVLAX Z Zlelonym pleprzem \a% SOll morskle

KOMPOZYCJA MIES pieczonych i wedlin po]slqch
DECHA PASZTETOW: po staropolsku, z dziczyzna
ROSTBEF PO ANG[ELSKU Z musem z gorczycy
KAWALKI PIERSI Z KURCZAKA w ptatkach kukurydzianych z dipami
CUKINIA faszerowana z suszonym pomidorem i mascarpone
HUMUS trzy kolory z nachosami
NOZKI WIEPRZOWE jak u babci
SLEDZ BALTYCKI w zalew1e korzennej
GALANTYNA z kaczki z rodzynkami
ROLADA NALESNIKOWA z blanszowanym szpmaklem i ricotta
TORTILLA Z KURCZAKIEM i warzywami
TORTILLA Z WEDZONYM LOSOSIEM i serkiem mascarpone

PASZTET z cukinii
PIKLE ze spizarni Rancho pod Bocianem

SALATKI

3 DO WYBORU

SALATKA Z KURCZAKIEM gri]lowanym a la Cezar
SALATKA GRECKA z feta i swiezymi warzywami
SALATKA Z FALAFELEM i komosa ryzowa
CAPRESE z mozarella, pomidorem I bazyliq
SALATKA Z PIECZONYM burakiem, kozim serem i rukol

/ZUPA

DO WYBORU JEDNA

ROSOL z makaronem
FLAKI po staropolsku
BIALA POLEWKA z boczkiem i kurkami
/UPA KREM

DANIE GEOWNE

DO WYBORU JEDNO
POLEDWICZKI WIEPRZOWE

w sosie wtasnym z kopytkami i warzywami gotowanymi na parze

KACZKA PIECZONA W SOSIE WISNIOWYM

podana na podsmazanych ziemniakach z buraczkami zasmazanymi lub modra kapusta

FOSOS PIECZONY

w sosie pomaranczowo imbirowym, puree ziemniaczanym i bukietem suréwek \

SANDACZ SMAZONY

w sosie kurkowym z ziemniakami i bukietem suréwek
KURCZAK PIECZONY
z ziemniakami i glazurowanq marchewka
DODATKI DO DAN MOGA BYC DOWOLNIE ZAMIENIANE.
DESER SERWOWANY

PUCHAR LODOWY 2 c1ep}ym musem malinowym /
7i
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DANIE GORACE PRZED POENOCA

DO WYBORU JEDNO

SZYNKA WIEPRZOWA FLAMBIROWANA
z kasza gryczana (lub kluskami élqskimi) I kapustq zasmazana
INDYK W CALOSCI

z sosem brzoskwiniowym z chilli i wédka Biaty Bocian

KOMPOZYCJA MIES

pieczonych w catosci (karkowka, topatka, schab, szynka), kopytka, sos i kapusta zasmazana

DANIE GORACE PO POLNOCY

DO WYBORU JEDNO
KURCZAK ZIELONONOZKA

Z warzywami 1 praionym stonecznikiem

RAGUE WARZYWNE

Z garam masala i tofu

BEEF STROGONOW
DANIE GORACE NAD RANEM

DO WYBORU JEDNO
BARSZCZ CZERWONY

Z pierogami

ZUR STAROPOLSKI

z kietbasa i jajl(iem

StODKI BUFET
CIASTA

(szarlotka z gréjeckich jabtek, sernik z makiem, jogurtowe z owocami sezonowymi,
babeczki z owocami i budyniem, mus czekoladowy z ptatkami prazonego migdata, mus pomaranczowy
z chrupka czekolada, nasiona chia z sosem owocowym) 10 dkg/os.

SWIEZE OWOCE
plastrowane 10 dkg/os.

TORT WESELNY (biszkoptowy)
NAPOJE BEZ LIMITU

DO 10 GODZIN
Soki owocowe, napoje gazowane 3 rodzaje, woda, kawa, herbata l

CENA: 429 zt/os. petnoptatne;

Dzieci w wieku 1-12 lat: 50%
Podwykonawcy / obstuga: 507%
Cennik wazny przy organizacji przyjecia dla min. 80 os. petnoptatnych

(od 79 do 50 0séb + 100 zt / osoba do oferty, od 49 do 30 0séb + 150 zt / osoba do oferty)
Oferta wazna 30 dni od wystania do klienta.

CZAS TRWANIA PRZYJECIA DO 10 GODZIN

(kaida nastepna piatna - 1000 zt/za rozpoczety godzine;)
Oferta wazna 30 dni od wys}ania do klienta. ’

Rancho
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W CENIE ZAPEWNIAMY: =

Apartament dla Nowozencow
Powitanie Pary Mtodej chlebem i sola
Kieliszek powitalnego wina musujacego
Doba hotelowa do godz. 12:00
Biate lub granatowe obrusy, swiece, serwety
Biate pokrowce na krzesta
Czerwony dywan
Obstuge kelnerska
Szatnie samoobstugows

Plener na slubna sesje zdjeciowa

Parking niestrzezony

OFERTA UZUPEENIAJACA

Miejsce noclegowe 150 zt/0s. petnoptatnej ze $niadaniem, dzieci 1-12 lat 50% ceny

De](oracje kwiatowe 2000 zt

(lkebana na stét prezydialny. 3 bukiety duze lub
6 bukietéw matych na trzy stoty dtugie. Kwiaty sezonowe.)

Slub w plenerze 3000 zt
(bia}y clywan, pergola, 30 krzeset dla goscli, stot i nag}oénienie dla Urzednika, god}o)

Scianka tiulowa z lampkami ledowymi za stotem prezydialnym 1500 zt

Sto}y oqug}e z bielizna stotowa 150 zi/szt.

Befsztyk tatarski - 22 zt/os.
Stot wiejski do 100 os. 3000 zt, powyzej 100 os. 3500 zt

Serwis tortu wtasnego - 7 zt/os.
Barman - wycena indywidualna

Korkowe - 20 zt/otwarta butelka z wy}qczeniem piwa

(piwo prosimy zamawiaé u kelnera Rancho pod Bocianem) ‘
Bar Prosecco (200 kieliszkéw/100 ml)

Opakowanie 5 zt/szt. ‘ ‘

Poprawiny w plenerze od 115 zt/os. petnoptatne;

rezerwacje @ranchopodbocianem.pl lﬂ'

Rancho
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